&

Streuobstwiese am Veybach oy
euskirchen
Staat mit gesicht
Sorte Herkunft Frucht Standort |
. TR A , ovale Frucht; Schale;
Prunus 'Biihler Frithzwetsche' g:ﬁg:::n i v s Gz Sl i Gler N v saftiges Fruchtfleisch; 16st sehr gut vom Stein; etwas séauerlich; wenig 1
druckempfindlich; Reifezeit friih, Mitte August
friihe und i mit Schale und gelbem 6
Prunus 'Ersinger Friihzwetsche' Deutschland; vermutlich aus dem 19. Jahrhundert Baden- festem Fleisch; Stein 16st slch leicht; Emnte beglnnt ab Jull oder August; 27
(0] 9 Wilrttemberg hoher Ertrag; ideal zum F 31
-S und Backen
N
== . N blauwolette Fruchle mit starker hellblauer Beduftung; innen goldgelb; gut
[0) Dy der b in
» " y s der F eher spat reifend mit
g Prunus 'Hauszwetsche Schiifer' pa am Anbau F  seh h 19
e s Gl 16, SR gu‘ler ruchtgroRe; sehr arqmallsc b suB‘und wiirzig; geeignet fiir den
N . Frischeverzehr genau so wie zur Verarbeitung
Prunus 'Reine Claude Verte' Armenien oder Syrien; in Frankreich, seit Mitte des 15. Jh. (RAELE, EUIEE EDUE berglﬂe (ARETE G2 523 IAUELIE Sl EEhiT SUB. el 21
zum F , Konserven oder Kompott geeignet
Belgien, bereits 1820 entdeckt; heute noch weit verbreitet und (I Ifnd e g grof; ) Tafg_lblrne mlt'saftlg 5
Pyurs 'Gellerts Butterbirne' regelmanig kultiviert; Synonyme "Hardys Butterbirne" und G mehSaure alsidie 9
V! ";geurre ng dy" > Synony! Y meisten Birnensorten; Schale etwas rau und von gelblicher Farbe, 26
e sonnenseits manchmal braunrot; Ertrage setzen friih ein und sind hoch 34
groRe Frucht; I (] its rot; Fi
Pyrus "Clapps Liebling” Deutschland; erstmals 1869 beschieben saftig, stissauer, schmelzend im Geschmack; Ernte ab Mtite August, 29
Lagerbirne, genuRreif ab Anfang September
g
= groRe, langliche Frucht mit griin- Fi Fr
= T~ . Frankrelc'h erstmals 1889 in einer 1ranzos|schen saftig, schmelzend, st und feingewlirzt; Reifezeit beglnnt ab Mitte Oktober|
o Pyrus 'Grafin von Paris' Gar ift weite im 8
oder spéter; bis Ende Januar lagerfahig; regelméaRig und sehr reich
Raum
fruchtend
B; oft aRig gebaut; gri Gr
Pyrus "Vereinsdechantsbime' Frankreich; erstmals um 1850 beschriebene Herbstbirne; auch sonnenseits gerétet; Reifezeit ab Mitte Oktober; saftige Tafelbirne; 18
V! Vereinsdechant, Doyenne du Comice oder Comice genannt feinzelliges Fruchtfleisch, zunachst fest, bei voranschreitender Lagerung
schmelzend und noch aromatischer
bis groRe, ige Frucht; Schale griinlich, spater
England von Lehrer Stair, Aldermaston, Beckshire, vor 1770 hellgelb, glatt und diinn, sonnenseits ein wenig gerétet; Reifezeit Anfang 4
Pyrus 'Williams Christbirne' gefunden; vom Baumschuler Williams verbreitet und nach ihm September; nicht lange haltbar; sehr saftiges und siies Fleisch; 20
benannt; ca. 1797 als "Bartlett in den USA verbreitet muskatartiges, feines Aroma; hervorragend fiir den Frischverzehr und die
Verwertung geeignet
mittelgroRer, flach gebauter Apfel mit dunkelroter Farbung, durch eine 32
Malus 'Blauer Kélner' Deutschland, seit 1955 in der Gegend um Kéln in Anbau icht blaulich schil Ernte im Oktober, gut lagerfahig bis 28
Februar, , leicht sa i
groRe bis sehr groRe Frucht mit gelblicher Schale; sonnenseits gerdtet;
Malus ‘Rheini: Wi D um 1650 guter Tafel- und Wirtschaftsapfel; weiBliches Fleisch, halbfein mit zarter 12
Wiirze, etwas vorherrschende Saure mit hohem Zuckergehalt
mittelgroRe, kugelrunde Frucht; zunachst gelblichgriin, dann rétlich bis
Malus 'Rote Sternrenette' Belgien/ Niederlande; erstmals 1790 in mit igen Tupfen; il iver Apfelduft; erfri SUR- 13
sauerlich, saftig; if ab Ende s beliebter
mittelgroB bis groBer Apfel mit bei Reife gelber Schale und roter Flamme;
Malus 'Gravensteiner' Dénemark, 1669 sehr saftig mit edler Wiirze; briichiges Fruchtfleisch; angenehm im Geruch; 37
gute vertraglich fiir Allergiker
mittelgrofe, ovale und meistens gleichmaBig gebaut; glatte Schale, matt
glanzend, zuerst von griiner Farbe, spater mehr griinlichgelb, sonnenseits
(e 0 b q q schwache Rétung mit deutlich erkennbaren Streifen; Fruchtfleisch
Malus 'Rheinischer Bohnapfel Deutschland; seit ca 1800 im Rheinland angebaut hellgeblich bis g elbllchgrun fest halbfeln und saftig: Geschmack etwas 16
p— herb, das Zuck sich spéater der
“9 Sile
Q
< und i &énige Form mit starken Wilsten Uber die
ganze Frucht groR bis sehr gro, um 280 g schwer, flache, wuls-tige
ilhs TSl der ,Boikenapfel” an der mit Kelch; Schale hart, glatt, fettig; bei 30
seit dem 19. Jahrhundert Reife griingelb, sonnenseits etwas geréte, dunkle Schalenpunkte;
Fruchtfleisch fast weif3, miirbe, sauerlich-sii® mit angenehmem
Geschmack
kleine bis mittelgroRe chht gmngelb und sonnenselts leicht rot gefarbt;
Malus 'Engelsb Renette' D 1854 als &mling in Bads irttemberg saftig, Zucker und Saure; 14
alus Engelsberger Renefte gefunden Fruchtreife ab Ende September bis Oktober; Verwendung vor allem zur
Mostbereitung
Apfel glatte, g Schale, mndum mit F'unkten Ubersat,
| " mit i g
Malus 'Landsberger Renette' \I;'\;x;ir:l.ew:Oefevncn S A AU LSy e EET groRzellig und enorm saftig; Geschmack sehr sii mit einem angenehmen 10
gezog Fruchtaroma; Erntezeit Oktober und bis November. Haltbarkeit gekiihlt bis
Februar
3 ge-rote F festes F 1
Malus Topaz' Tschechien; Kreuzung 1984 per Hand aus den alten voller, sti-sauerli i ife ab 28
pa: Rubin und Vanda September erreicht, bis in den Marz hinein haltbar; zum Frischverzehr, zum 33
Backen, fiir Safte oder zum Kochen




